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陽 だ ま り  
 

7 月３１日（土）親子企画について 

夏休み親子企画でしたが、結果的に中止の判断となり 

皆様のご期待に沿うことができず、大変心苦しく思って 

おります。感染症の拡大が落ち着きましたら、改めて取 

り組みを進めて参ります。 

なお、参加予定でした皆様には、用意したクラフトの 

小物入れを８／6（金）～８／１2（木）の間で配送 

便でお届けしています。 

 

 

 

～オンライン企画を予定している産地をご紹介～ 

  

開催日：１０月７日（木）        ねぎ生産者：堀田さん 

農事組合法人エコーたまつくり 

 

・取り組み 

①畑には有機質肥料をできるだけ入れる。 

②農薬はできるだけ使わない。 

③基本、化学肥料は使わない。 

④県の特別栽培基準よりも、厳しい基準で取り組む。 

⑤露地野菜が基本の多品目栽培。 

 

開催日：１０月１２日（火） 

長野県／アップルファーム さみず 

 

・取り組み 

 メンバー１９戸で、合計の栽培面積は約３５ヘクタール。 

リンゴ栽培に適した環境を最大限に生かすため、化学肥料

や農薬に頼らないことを基本とした、「栽培自主基準」を

設けている。 

 栽培品種は、 

ふじ、つがる、千秋 

王林、紅玉、ジョナゴールド 

信濃ゴールド、陽光 

信濃スイート など。   

     裏面に募集があります。 
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今後の予定 

１０月７日（木）行方市 エコーたまつくり 

    産地交流（ねぎ）オンライン 

        裏面募集あり 

１０月１２日（火）アップルファーム さみず 

    産地交流（リンゴ）オンライン 

        裏面募集あり 

 パルの会、石けん学習会を予定しています。 

 詳細が決まりましたらお知らせいたします。 

モニター報告 

 産直カットわかめ（小さめカット）１８ｇ 

■常温保存で便利な乾燥カット国産わかめ。 

三陸の海は黒潮と親潮がぶつかり合うため、 

プランクトンなど栄養が豊富です。 

【センター委員の声】 

・小さくカットされて 

 いるので、水に戻して 

 切らずに済むのが 

 良いです。 

・国産で安心で、 

 わかめの味がおいしいです。 

だしパック８ｇ×２０ 

■化学調味料は使用せず、素材はすべて国産で

す。良品な、さば節、かつお節、乾しいたけ、

昆布の４種類から作られています。 

【センター委員の声】 

・手軽においしいだしがとれるので良いです。 

・みそ汁のときはパックの 

 まま使い、煮込みうどん 

 などのときは、パックを 

 開けて使い具材と一緒に 

 食べています。 

・さば、かつお、椎茸、昆布のうま味が入って 

 いて大満足です。 

アップルファームさみず 

代表 山下さん親子 



オンライン(Zoom)産地交流を 2 企画募集 

野菜やりんごの産地を体験しましょう！ 
 

産地交流① 

行方市／産地：エコーたまつくり 

生産者 堀田さんの柔らかくて、甘みがたっぷりの「ねぎ」交流 
日 時 １０月７日（木）１０：００～１１：３０ 

参加費 ５００円（事前に採れたて「ねぎ」をお届け／宅配料込） 

 

 

 

 

 

 

 

 

産地交流② 

長野県／産地：アップルファームさみず 

甘みと酸味のバランスが絶妙な「りんご」の栽培について聞いてみよう！ 
日 時 １０月１２日（火）１１：００～１２：００ 

参加費 １，０００円 ※アップルファームさみずのおいしいりんご約 1.2 

～1.5Kg（目安 6～7玉）を後日お届け予定（宅配料込）です。 

量目は天候・品種によって前後します。 

 

 

 

 

 

▼イベント詳細（「ねぎ・りんご」共通）▼ 

方  法 自宅からパソコン、タブレット、スマートフォンのいずれかで Zoom 参加／Wi-Fi 推奨、通信費自己負担 

定  員 ２０名（応募多数の場合は抽選。詳細は後日メールでお知らせします。） 

申込締切 ９月２４日（金） ※上記ＱＲコードよりお申し込みください。 

主  催 かしまセンター委員会 

※当日スムーズに開催するため事前テストにて映像・音声の確認をします。 

問題がなければ短時間で終わります。（事前テストの日時が合わない場合は別途相談） 

※いただいた個人情報は本件に関するご連絡にのみ使用します。 

※感染症の状況によって、中止・延期となる場合があります。 
 

問い合わせ かしまセンター 電話０１２０－３９０－４３４(月～金 10:00～17:00） 

申込フォーム▲ 

今回お話を伺う堀田さんは「エコ・ねぎ」の生産者です。 
これからの季節に欠かせない「ねぎ」。 
体が温まる料理や薬味、根菜類の料理にもぴったりです。 
おいしさがつまった「ねぎ」がどのように作られているのか、 
ねぎの畑から、魅力あふれる生産者とともにお届けします。 

申込フォーム▲ 

いつもの食卓や焼き菓子、スムージーに人気のりんご。 
なかなか見ることのできない「りんご畑」から 
生産者が産地の風景をお届けします。 
おいしいりんごを届けるための取り組みも発信します。 

 調理例 


