
 

 

    

 

 

   

 

    

      

 

  プロバイオティクス ビィフィズス菌「BB-12」 原料は 100％生乳のみ 

数種類の乳酸菌をバランスよく配合して酸味を抑えたマイルドな味わいが好評！ 

  赤ちゃんの初めてのヨーグルトにもおすすめです！ 

  ヨーグルトムース 

  （材料）10個分 

   ・こんせんプレーンヨーグルト 400ｇ 

   ・花見糖             100ｇ 

   ・板ゼラチン            10g 

     ・生クリーム           200ml 

     (作り方) 

   １、板ゼラチンはたっぷりの氷水に浸してやわらかくしておく。 

２、小鍋に１００gのヨーグルトと花見糖を入れ火にかけてよく混ぜ、 

  花見糖が溶けて温まったら、火からおろし、ふやかしておいたゼラチンを余熱で溶かす。 

３、残りのヨーグルトをボウルにうつし、２を入れよく混ぜる。 

４、生クリームを角がたつまで泡立て、３に２回にわけて加えて混ぜる。 

５、器に流し、冷蔵庫で冷やし固める。 

そのままでも美味しいですが、食べる直前にフルーツやジャムをのせていただくのもオススメです！ 

皆さんお試し下さい。 

  ABパック・ヨーグルトカップ回収キャンペーン 8/23（月）～10/1（金） 

ＡＢパック（内側がアルミコーティングされているパック）は主にジュース等のパックに使われていますが、ほとんど 

ゴミとして捨てられています。パルシステムでも対象のヨーグルトカップと一緒に毎週回収していますが、回収率が 

低い状況です。回収キャンペーンに参加して、みんなでリサイクルをすすめましょう！ 

提出方法 

① 回収期間 8/23（月）～10/1（金）に、ＡＢパック・ヨーグルトカップを配送便に出す。 

（ＡＢパックは生協商品以外でも可。ただし菜種油は対象外。） 

② 注文書の６ケタ注文欄に 注文番号「１００９９４」と、返却した「枚数」を記入する。 

③ １枚につき２ポイントプレゼント！（ポイントは 10 月 3回のお届け明細書に一括して反映されます。） 

注意 

・ご記入をお忘れになった場合はポイント付与ができませんのでご了承ください。 

・キャンペーン期間外のポイントは発生しません。 

・ヨーグルトカップは３種類限定 
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こんせんプレーンヨーグルト 400g 

こんせんプレーンヨーグルト（低脂肪）400g 

生乳 70%のプレーンヨーグルト 450g 

 


