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            親子でソーセージ作り！ 
パルシステムのお肉専門の子会社「株式会社パル・ミート」をお迎えして、安全・安心な材料で、美味しいソーセージを作りましょう！ 

手作りの味は格別です💓親子で冬休みの思い出を作りましょう♪皆様のご参加をお待ちしております。 

【日   時】  １２月２７日（水） １０：００～１２：３０（受付９：５０～） 
【場   所】  パルシステム茨城 栃木 うしくセンター２階（牛久市牛久町１０２４－１） 

【講   師】  株式会社パル・ミート 

【募集人数】  組合員とそのご家族７組  ※応募者多数の場合は抽選になります 

          ※当落結果並びに詳細案内は、１２月８日（金）までにメールまたは配送便でお送りいたします  

【託   児】  定員３名 （生後６ヶ月以上） お子様１人につき３００円 

【参 加 費】  １人３００円 （小学生以上） 

【持 ち 物】  エプロン、三角巾、マスク 

【申込方法】  下記参加申込書をご提出または右記の二次元コードを読み取りお申し込み下さい 

  ※お預かりした個人情報は、申込みの集約目的以外には使用いたしません 

【申込締切】  １１月１７日（金） 

【お問合せ】  パルシステム茨城 栃木 うしくセンター 

組合員活動専用フリーダイヤル☎0800－800－6687（受付時間 9：00－17：00 月～金） 

 

うしくセンター行き 『親子でソーセージ作り！』 参加申込書        １１月１７日（金）締切 

 

 

 

きりとり 

 

パリッとジューシーで 

おいしいよ！ 

⛄  冬休み企画♪ 



『バニラアイスクリーム』 70ｍｌ×4個 473円（税込） 

 

九州産生乳を新鮮なうちに加工しました 

産直たまごのコクと花見糖で甘さもすっきり 

卵黄の配合比率を少し多めにすることで 

濃厚なコクを引き出しました 

マダガスカル産バニラビーンズシードが 

華を添えます 

 

9/19（火）もずく産地見学（Zoom）  

『パルシステムのもずくはすごいぞ！！』が開催されました 

 

私事ですが・・・この夏、恩納村もずくの養殖場を訪ねました。 

時期が過ぎて、もずく其の物は見られませんでしたが、美ら海の現場が 

もずくの全てを物語っているように思いました!  

訪れた場所でもある産地に、あらためて今回Zoomで見学できました！ 

もずくとサンゴ礁の関係も深く、サンゴの植樹活動にも力を入れています。 

生協カタログに糸もずく、太もずく、恩納もずくがありますが 

中でも恩納もずくが絶品です。ぬめりとシャキシャキ感がたまりません。 

是非お試しください！     （つくばあば） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

組合員開発商品「産直オリーブオイルのマルセイユ石けん」 

「地球にまじめなボディソープ」を製造している 

 

10/4（水）  

に行ってきました

 

当日は 15名の方が参加されました。石けんが作られる工程はほとんどが手作業で 

最後にピアノ線を使い等分にカットするところは見ていて気持ち良かったです。 

横浜中華街では短い時間でしたが、自由散策とそれぞれ美味しい昼食を楽しんで 

いました。 

私達企画したメンバーも久しぶりのバスツアーでしたので至らぬ点はあったと 

思いますが、温かく見守ってくださりありがとうございました。 

バニラビーンズがたっぷり入って 

いて、濃厚でとっても美味しい 

です！子どもも大好きです♡  

（S.A） 

すっきりとした甘さで、濃厚な 

コクもあり、ちょっと食べるのに 

ちょうど良いカップサイズです！ 

（M.A） 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

                                                                         

 


