
予約登録米受け付けています 

・田植え前から「予約」を受付、秋の新米から１年間定期的にお米をお届けする仕組みです。 

・１９９３年の冷害の大不作と深刻な米不足を機に「非常事態にも優先的に産直米を届けられ

るように」との想いで始まりました。 

・今年で３０年目を迎える取り組みは、生産者を支える役割

を果たしています。 

・食べる人と作る人との約束が、次の担い手を育てます。 

・安全・安心なお米を食べ続けられることにつながります。 

▲2023 年産新商品 

 陽 だ ま り   
  

おすすめ商品 

産直たけのことしいたけの焼売 

 

・小麦とたけのこは産直。 

・具材(豚肉、しいたけ、玉ねぎ、

鶏肉、生姜)国産。 

 

〈センター委員の感想〉 

・一口サイズで具材や肉汁が広がり美味し

かったです。お弁当にも良いです。 

・お弁当はもちろん、小さいお子さんから

年配の方まで、食べやすい大きさと食感だ

と思います。小ぶりながら、椎茸や筍の味

がしっかり感じられ美味しく頂きました。 

・小さいので、お弁当に丁度良いサイズで

す。しっかり椎茸の味がします。 

今後の予定 

6 月 28 日 第 1 回 パルの会 

（大野ふれあいセンター） 

7 月下旬 ファミリー夏休み企画 

ピザ作り 

8 月 6 日 石けん学習会 

（大洋公民館） 

8 月 27 日 大豆の話（きなこあめ作り） 

9 月 第２回 パルの会 

 鹿島神宮散策 

 普通救命学習会 

 産地見学 

12 月 第３回 パルの会 

2 月 第４回 パルの会 

3 月 防災学習会 



パルシステム茨城 栃木 

かしまセンター委員会 

 

 

「お魚を知ろう！」 

 「お米で超えてく」に新しく「お魚食べよう」を加えたテーマで試食します。 

海洋の環境保全、水産資源の持続的な利用、日本の水産業再生、水産物の安全性追求、日本の食

文化継承、といった視点をテーマにしています。魚食を含む普段の食生活を考えることで、日本

の地域、産業、文化、環境の保全と回復、日本の自給率向上を目指します。 

動画視聴なども予定しています。お友達も誘ってのお申込みをお待ちしております。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

※お預かりした個人情報は、参加の集約や連絡の目的以外には使用いたしません。 

※申込は WEB 申込または下記申込書を注文用紙と一緒にわかりやすいように提出してください。  
 
 
 

お魚を知ろう！ 参加申込用紙 

６/1４(金)〆切 かしまセンター行き 

組合員番号：        組合員名：       電話番号：         

参加者氏名：         参加者氏名：      託児：（ 有 ・ 無 ） 

▼託児ありの場合、以下にご記入ください。 

子どものなまえ：     年齢： 歳 ヶ月 性別：男・女 アレルギー：無・有（アレルゲン：   ） 

子どものなまえ：     年齢： 歳 ヶ月 性別：男・女 アレルギー：無・有（アレルゲン：   ） 

 

第１回パルの会 


