
 

 

 

 

 

原料から作り方まで妥協せずに「子どもからおとなまで楽しめる

味わい」を追求。肉のうまみを引き出しながらジューシーな食感

に仕上げています。コクを深めるための牛脂や玉ねぎも国産に

限定。国産原料のおいしさが生きた、自慢の肉だねです。 

 

ハンバーグの香りが良く、肉厚ジューシーで食

欲をそそります。 

ソースは多世代が食べやすい甘めの味わいで

とても美味しいです。 

 

 

肉肉しいハンバーグを好む息子が「美味し

い！」とペロリ。つなぎが多いものや、煮込みハ

ンバーグなど柔らかいものは食が進まないこと

が多いですが、このハンバーグは相当お気に召

したようです。 

 

柔らかいハンバーグで、デミグラスソースの味も

子どもたちに好評。一般的には甘味が強めのデ

ミグラスソースが多いですが、こちらはわりとあ

っさりとしていて大人にも◎。写真は、きのこソテ

ーと葉菜野果産直のさつまいもマッシュ、エコー

たまつくりのラディッシュを添えました。 
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１月 ９日（木）p a l くらぶ主催 いきいき体操サークル／みとセンター 

１月１６日（木）やさしいリラックスヨガ／みとセンター 

１月１７日（金）コア・トレーニング／セキショウ・ウェルビーイング福祉会館 

１月１８日（土）干し芋スライサー体験／みとセンター 

１月２２日（水）すっきりヨガ／みとセンター 

１月２８日（火）p a l くらぶ主催 子育てママの旬野菜／みとセンター 

 

おすすめ商品 コクと旨みのデミグラスソースハンバーグ  

今 後 の 予 定 と 開 催 場 所 
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 参加対象 

小学生 

以上 


