
 

 

 

 

 

人気の冷凍ピラフが 2024 年のリニューアルで原料から調味料までを見直し、さらに

進化しました。リニューアルにあたり、原料の鶏肉を国産から産直へ変更。信頼のお

ける産直産地で健康第一に育てられた鶏肉は、おいしさにくわえて安心感もひとしお

です。また、具のごぼうやいんげん、にんじんは従来どおり国産に限定しています。米

も引き続き、具材を引き立てるあっさりとした味わいと、ほどよい粘りが魅力の産直米

『北海道ななつぼし』を使用。さらに米に国産大麦をブレンド 

することで、プチッとした心地よい歯ざわりに仕上げています。 

鶏肉やごぼうの風味を生かすため、味付けも見直しました。

新たにパルシステムの『花見糖』を加え、まろやかでコクのあ

る甘みを味付けのポイントに。それまで使っていたエキス類を

減らし、代わりに鶏ガラスープや干ししいたけなどで味わいに

深みを出しました。米の一粒ひと粒にしみ込んだ鶏肉のうま

みと、ごぼうの歯ざわりや豊かな香りをお試しください。 

組合員の声／一袋にた

っぷり入っていて満足

の食べ応え。レンチンだ

けで美味しく、具もたっ

ぷりでした。 

パルシステム茨城 栃木 みとセンター 
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３月 ３日（月）すっきりヨガ／みとセンター 

３月１３日（木）おやこひろば（うらごし野菜の学習）／みとセンター 

３月１４日（金）pal くらぶ主催 いきいき体操サークル／みとセンター 

３月１８日（火）パルの会 ～お魚料理の調理＆試食～／みとセンター 

３月２５日（火）やさしいリラックスヨガ／みとセンター 

 

おすすめ商品 産直米の鶏ごぼうピラフ ２４０ｇ×２ 

今 後 の 予 定 と 開 催 場 所 

組合員の声／その名の通り、産直鶏と大きなささがきごぼう

の存在感が抜群です！大きめの具材と大麦で食感も良く、

食べ応えがあります。リニューアル後から、シンプルな調味

料で安定剤などの添加物も不使用なのが嬉しいです。 
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