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スポンジは原料に北海道産の産直小麦と『花見糖』を使い、しっとり、やさ

しい甘さに焼き上げました。これを軽やかなホイップクリームと重ね、仕上げ

にベルギー産チョコレート使用のクリームをたっぷりとコーティング。口当た

りはなめらかで、チョコレートのほろ苦さや豊かなコクが口いっぱいに広がり

ます。 

断面をきれいに見せるなら、カットはぜひ「半解凍」の状態で。冷蔵室で 2

時間ほど解凍したら、食感はシャリッと、アイスケーキのように楽しめます。 

パルシステム茨城 栃木 みとセンター 
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５月 １日（木）pal くらぶ主催 いきいき体操サークル 

５月１０日（土）さつまいも栽培体験①苗植え 

５月１４日（水）やさしい椅子ヨガ 

５月２１日（水）すっきりヨガ 

 

おすすめ商品 チョコレートケーキ・ビター（産直小麦使用）  
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